
 
ANTIPASTI 
CARPACCIO DI CERVO …………..…...…….....28 
rucola, sale speziato, more, formaggio di capra 
Hirsch-Carpaccio mit Rucola, Gewürzsalz, Brombeeren und Ziegenkäse 

TORTINO DI MELANZANE AFFUMICATE…....19 
su fonduta di formaggio dell’Alpe 
Geräuchertes Auberginentörtchen auf Alpkäse-Fonduta 

INSALATA DI CARCIOFI…………..…...…….....24 
salsa aioli, noci, insalata lollo, melograno 
Artischockensalat mit Aioli-Sauce, Walnüsse, Lollo-Salat, Granatapfel 

PRIMI 
TAJARIN AL BURRO E TARTUFO NERO……..28 
Tajarin mit Butter und schwarzen Trüffeln 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA………..……..30 
Spaghetti Carbonara mit Trüffel 

RISOTTO ALLA ZUCCA….……………………...26 
vellutata di Parmigiano e Pata Negra 
Kürbisrisotto mit Trüffel, Parmesansamtsauce und Pata Negra 

TORTELLONI FATTI IN CASA..…………….....23 
ripieno di brasato di manzo, demi-glace in salsa 
al burro alle erbette 

Hausgemachte Tortellloni gefüllt mit geschmortem Rindfleisch mit Trüffel, 
Demi-Glace in Kräuterbuttersauce 

SECONDI 
FILETTO DI MANZO AL TARTUFO….….…….46 
PATATE SALTATE E COSTE 
Rinderfilet mit Trüffel mit gebratenen Kartoffeln und Mangold 

TAGLIATA DI TONNO SCOTTATO…………..36 
al tartufo e salsa aioli 
Insalata di finocchi e arancia 
Kurzgebratener Thunfisch mit Trüffel, Aioli-Sauce und Fenche-Orangen-Salat 

 

Tutte le pietanze (antipasti e primi) vengono servite con tartufo in 
accompagnamento, se si desidera tartufo extra, verrà applicato un 
supplemento. 
Alle Gerichte (Vorspeisen und Hauptgerichte) werden mit Trüffel serviert; 
wenn zusätzlicher Trüffel gewünscht wird, wird ein Aufpreis berechnet. 

 

TARTUFO  

In base alla disponibilità stagionale, offriamo anche il pregiato tartufo bianco 
proveniente dalle colline piemontesi.  
Je nach saisonaler Verfügbarkeit bieten wir auch die geschätzte weisse Trüffel 
aus den piemontesischen Hügeln an. 
Tartufo nero (Schwarzer Trüffel)      7/g 
Tartufo bianco  (Weisser Trüffel)    10/g 
 

 

SPECIAL A DISCREZIONE 

FONDUE CHINOISE.....…………………….42 
Manzo, cervo & contorni 
(su riservazione min. 2p.) 
Fondue Chinoise, minimum 2 Personen 

FONDUE BOURGUIGNONNE……….……56 
Manzo e cervo & contorni 
(su riservazione min. 2p.) 
Fondue Bourgignonne, minimum 2 Personen 

PIZZE 

PIEMONTESE………………………………..26 
(Impasto tradizionale, mozzarella, carpaccio di fassona, pomodorini, 
rucola e tartufo nero)  
(Traditioneller Teig, Mozzarella, Carpaccio vom Fassona, Kirschtomaten, 
Rucola und schwarzer Trüffel)  

GUSTOSA…...…………………………….…26 
(Impasto al carbone, mozzarella, gorgonzola, porcini e tartufo nero) 
(Kohlenteig, Mozzarella, Gorgonzola, Steinpilze und schwarzer Trüffel) 

CARBONARA AL TARTUFO…………….…24 
(Impasto tradizionale, mozzarella, pancetta, uova e tartufo nero) 
(Traditioneller Teig, Mozzarella, Speck, Eier und schwarzer Trüffel) 

DESSERT 
MILLEFOGLIE……………….……….……...13 
ai frutti di bosco 

MillefeuIlle mit Waldbeeren 

SEMIFREDDO AL TORRONCINO..……….11 
Nougat-Parfait 

ZABAIONE ALL’AMARETTO………….…...13 
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