
 

ANTIPASTI 
*BATTUTA DI FASSONA 
140 g / 32      240 g  / 44 
Olio al tartufo, sale, pepe, toast e burro 

*UOVO ALL’OCCHIO DI BUE 16 
Uovo in camicia, parmigiano, cipolle rosse 
all’aceto; servito con burro tartufato e pane 
tostato 

CARPACCIO DI FASSONA  28 
Gel ai lamponi, formaggio di capra, cipolle 
rosse all’aceto e tuorlo d’uovo in salamoia 
 
  

PRIMI 
*TAJARIN AL BURRO  27 
ai 40 tuorli 

*SPAGHETTI CARBONARA       29 
guanciale croccante, crema al tartufo e 
formaggio di capra 

*RISOTTO    28 
alla crema di mirtilli, burro al tartufo, olive 
grattugiate e burrata 
 
  

SECONDI 
*ENTRECÔTE DI MANZO  42 
ai porcini, mandorle e crema al tartufo 

*MEDAGLIONI DI MANZO 49 
riduzione al barbera, mela al tartufo e crema 
al tartufo  

*FILETTO DI MAIALE  44 
al tartufo in salsa di crema al tartufo 

Contorni: Patate saltate e verdura di stagione 

PIZZE 
MARGHERITA DELUXE  29 
Mozzarella, tartufo bianco  
(disponibilità variata) 

*DELIZIA TARTUFATA  30 
Mozzarella, carpaccio di fassona, formaggio 
della alpi e tartufo nero  

*VEGETARIANA AL TARTUFO 28 
Mozzarella, melanzane grigliate, cipolle rosse, 
crema al tartufo e tartufo nero  
 
  DESSERT 
MILLEFOGLIE (non contiene tartufo)  14 

alla crema pasticcera al tartufo 

ZABAIONE (non contiene tartufo)  14 

all'amaretto 

*GELATO AL TARTUFO      8 

alla vaniglia 

BOURGIGNONNE   52 
Manzo, cervo, pollo, vitello 
Patate fritte, verdura di stagione e riso 

Supplemento per 100 g    10 
(su riservazione min. per 2 persone) 
 
 
 

VINI DEL MESE 
RONCO BAIN Mendrisio, Gialdi         7 

CELINE Lumino, Terre d’autunno      7 

NEBBIOLO DOCG Langhe, Giacomo Fenocchio      7 

DOLCETTO D’ALBA DOC  Alba, Cascina Luisin  7 

BLAUBURGUNDER Valle Isarco, Südtirol DOC         7 

MONTALEO Toscana, Montescudaio DOC     7 

TERRA DI MEZZO Roveredo, Cantina 800 DOC        7 

RONDÒ San Vittore, Fuchs DOC      7 

 

In base alla disponibilità stagionale, offriamo 
anche il pregiato tartufo bianco proveniente 
dalle colline piemontesi.  

Questo tesoro aromatico è ideale per 
arricchire e valorizzare i piatti con il suo 
profumo unico e inconfondibile. 
Tartufo nero       8/g 
Tartufo bianco    10/g 
* contiente tartufo 
 
 

IL TARTUFO 
DEL PIEMONTE 



 

VORSPEISEN 
*«FASSONA» RINDSTATAR  
PIEMONTESER MIT TRÜFFEL  
140 g / 32  240 g / 44 
Olivenöl, Salz, Pfeffer, Toast und Butter 

*SPIEGELEI    16 
Pochiertes Ei, Parmesan, rote Zwiebeln; 
serviert mit Trüffelbutter und Toast 

*FASSONA CARPACCIO  28 
Himbeergel, Ziegenkäse, rote Zwiebeln und 
Eigelb  
 
  
ERSTER GANG 
*TAJARIN MIT BUTTER  27 
Bis 40 Eigelb 

*CARBONARA SPAGHETTI 29 
Knuspriger Guanciale, Trüffelcreme und 
Ziegenkäse 

*HEIDELBEER-RISOTTO  28 
Trüffelbutter, Oliven und Burrata 
 
  

HAUPTGANG 
*ENTRECÔTE DI FASSONA 42 
mit Steinpilzen, Mandeln und Trüffelcreme 

*RIND MEDAILLONS  49 
Barbera-Reduktion, Trüffelapfel und 
Trüffelcreme  

*SCHWEINSFILET    44 
mit Trüffel und Trüffelrahmsauce 

°Beilagen: Kartoffeln und saisonales Gemüse 
 
 
 
 t 
PIZZA 
MARGHERITA DELUXE  29 
Mozzarella, weisser Trüffel  
(Verfügbarkeit variiert) 

*DELIZIA TARTUFATA  30 
Mozzarella, Fassona-Carpaccio, Alpenkäse 
und schwarzer Trüffel  

*VEGETARISCH MIT TRÜFFEL 28 
Mozzarella, gegrillte Aubergine, rote 
Zwiebeln, Trüffelcreme un schwarzer Trüffel  
 
  DESSERT 
MILLEFOGLIE (enthält keine Trüffel)  14 

mit Trüffelcrème 

ZABAIONE (enthält keine Trüffel)  14 

mit Amaretto 

*TRÜFFEL-EIS          8 

Vanille 

BOURGIGNONNE    52 
Rindfleisch, Wild, Huhn, Kalbfleisch 
Pommes frites, Gemüse der Saison und Reis 

Ergänzung pro100 g    10 
(Reservierung für 2 Personen) 
 
 
 

WEINE DES MONATS 
RONCO BAIN Mendrisio, Gialdi         7 

CELINE Lumino, Terre d’autunno      7 

NEBBIOLO DOCG Langhe, Giacomo Fenocchio      7 

DOLCETTO D’ALBA DOC  Alba, Cascina Luisin  7 

BLAUBURGUNDER Valle Isarco, Südtirol DOC         7 

MONTALEO Toscana, Montescudaio DOC     7 

TERRA DI MEZZO Roveredo, Cantina 800 DOC        7 

RONDÒ San Vittore, Fuchs DOC      7 

 
 

Je nach saisonaler Verfügbarkeit bieten wir 
auch die geschätzte weisse Trüffel aus den 
piemontesischen Hügeln an. 

Dieser aromatische Schatz ist ideal, um 
Gerichte mit seinem einzigartigen und 
unverwechselbaren Aroma zu bereichern und 
zu verfeinern. 
Schwarzer Trüffel      8/g 
Weisser Trüffel     10/g 
* Enthält Trüffel 
 

DER TRÜFFEL 
DES PIEMONT 


